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LA MACELLAZIONE USO FAMIGLIA



L’evoluzione 
dell’uomo e le sue 
abilità:

-la caccia 
-l’allevamento
-l’agricoltura
-La trasformazione degli 
alimenti



LA MACELLAZIONE DEGLI ANIMALI

 SOPRAVVIVENZA

 LE CARNI PREZIOSA FONTE E RISERVA DI PROTEINE NOBILI

 RITO RELIGIOSO SACRIFICALE PROPIZIATORIO



� •È una esigenza economica
•È il piacere di mangiare i propri prodotti
•Controllare ciò che si mangia

L’antica tradizione della macellazione 
invernale del suino è giunta sino ai nostri 
giorni anche come macellazione per uso 
famiglia



�
La macellazione diventa oggetto 
di disposizioni legislative
- aspetti annonari
- aspetti sanitari

Regolamenti comunali  medievali 
-Annona
-Rifiuti

Tra 1700 e 1800
-obbligo del controllo

- macellazione a domicilio



�







Art. 17.    In ogni macello deve tenersi un 
registro  a  madre  e  figlia,  nel quale 
sarà regolarmente annotata ogni 
macellazione, con le  seguenti 
indicazioni:   

a) nome e cognome del proprietario 
dell'animale macellato;      

b) b) specie, sesso, età dell'animale;      
c) esito della visita;      
d) data della macellazione;      
e) firma del veterinario ispettore e bollo 

dell'ufficio. 
   
      

Il tagliando,  da  staccarsi  dal registro, 
sarà  consegnato  al proprietario 
dell'animale macellato. 
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Tipo di macellazione Forma del timbro Dimensioni del bollo Diciture riportate
e dimensione 

caratteri
Carni suine ottenute nei 
mattatoi riconosciuti ai 
sensi del Reg.CE 
853/2004
idonee all’invio al di 
fuori del
territorio regionale

Ovale cm. 6,5 x 4,5 Come indicato 
nell’Allegato I, Cap. III, 
punto 3 del Reg. CE 
854/2004

Carni suine ottenute nei 
mattatoi riconosciuti ai 
sensi del Reg. CE 
853/2004 
non idonee all’invio al 
di fuori del
territorio regionale

Rettangolare cm. 6,5 x 4,5 (adulti)
cm. 4 x 3 (lattonzoli)

ITALIA
Approval  Number . 
CE

Macellazione familiare Rotonda cm. 3,5 - ASL N. _ 
- Macellazione 

familiare



Carni suine ottenute nei 
mattatoi riconosciuti ai sensi 
del Reg.CE 853/2004
idonee all’invio al di fuori del
territorio regionale

Carni suine ottenute nei mattatoi 
riconosciuti ai sensi del Reg. CE 
853/2004 
non idonee all’invio al di fuori del
territorio regionale

Macellazione familiare
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GRAZIE PER 
L’ATTENZIONE!!


